Qualitatszeichen des Landes Brandenburg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Zeichennutzer

Obsterzeugnisse (Erzeugnisse aus Kern-, Stein-, Beerenobst und Tafeltrauben)

O Trockenobsterzeugnisse O Obstkonserven

Tabelle 1 Stammdaten

Betrieb,
Name:

Stral3e:

Plz, Ort:

Auskunftsperson flir den Betrieb:

Jahrliche Produktion:

Trockenobsterzeugnisse: Obstkonserven:
Auditdatum: | Zeit won bis): Lizenznehmer:
Zertifizi .
ertifizierung Auditor/in:
s-stelle:
O Erstaudit O Folgeaudit O Sonderprufung

Ein gultiger Zeichennutzungsvertrag zum QZ des Landes Brandenburg mit einem Lizenznehmer liegt
vor: Oja [Onein

Produktaufstellung liegt bei O ja
O nein, weil

Tabelle 2 Vorldufiges Auditergebnis

QZBB-Anforderungen O 100 - 80% erfullt O < 80% erfullt
O Wiederholungsaudit in:
Nachkontrolle erfolgt g TermMIiN: oo
durch O Dokumentenprifung 1801118 H
O KO

O Der Betrieb hat eine Kopie dieser Checkliste erhalten

Ort, Datum Unterschrift Auditor/in Unterschrift fur den Betrieb
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Qualitatszeichen des Landes Brandenburg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Zeichennutzer

Obsterzeugnisse (Erzeugnisse aus Kern-, Stein-, Beerenobst und Tafeltrauben)

Kurzname Betrieb: Datum:

Bewertung: A = keine Abweichung (100 Pkt.), B = geringe Abweichungen (75 Pkt.), C = Abweichungen (50 Pkt.), D = Nichterftillung (0 Pkt.),
E= Kriterium nicht relevant

Tabelle 3 Checkliste zur neutralen Kontrolle der Zeichennutzung fiir Obsterzeugnisse im QZBB

Lfd. | Kriterium/ Anforderung A|B|C|D|E Bemerkung
1 Besondere Produktions- und Produkteigenschaften
1.1 Geltungsbereich
111 Zeichennutzung nur fur Kern-, Stein-, .
Beerenobst und Tafeltrauben
112 Vermarktung von Streuobst nur unter KO
Einhaltung der Anforderungen fur Streuobst
1.2 | Besondere Anforderungen fiir Trockenobsterzeugnisse
1.2.1 keine weiteren Zutaten eingesetzt KO
122 kein Einsatz von Aromastoffen gemaR VO KO
(EG) Nr. 1334/2008
keine Verwendung von Hilfsstoffen oder
1.2.3 Zusatzstoffen (insb. Konservierungsstoffe mit KO
E 2nn)
Besondere Anforderungen fiir Apfelchips:
1.2.4 | Trocknungstemperatur max. 70°C
1.2.5 | Restfeuchte max. 8 %
1.3 | Besondere Anforderungen fiir Obstkonserven
Haltbarmachung nur durch thermische
1.3.1
Verfahren
nur reife Frichte ohne Verschmutzung,
1.3.2 | Schimmel- und Faulnisstellen verwendet
(Qualitatssicherungsmalinahmen)
1.3.3 kein Einsatz von Farbstoffen (E 1nn) KO
134 kein Einsatz von Konservierungsstoffen KO
(E 2nn)
keine Anwendung gentechnischer Verfahren,
1.3.5 | Mikrowellen, ionisierender Strahlen, KO
mikrobiozider Gase
136 kein Einsatz von Aromastoffen gemal VO KO
(EG) Nr. 1334/2008
1.3.7 | kein Einsatz von Enzymen KO
Besondere Anforderungen fiir Apfelmus
1.3.8 | Zuckergehalt der Apfel mind. 12° Brix
kein Zusatz von Ascorbinsaure (Vitamin C)
1.3.9 . .
und anderen Vitaminen
1.3.10 | kein Zusatz von Verdickungsmitteln
Summe Bewertungen aktuelle Seite
14 | Gentechnik
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Qualitatszeichen des Landes Brandenburg

Checkliste zur neutralen Kontrolle

Zeichennutzer

Obsterzeugnisse (Erzeugnisse aus Kern-, Stein-, Beerenobst und Tafeltrauben)

Kurzname Betrieb: Datum:
Lfd. | Kriterium/ Anforderung Bemerkung
Handhabung der gentechnikfreien
1.4.1 Produktion und Verarbeitung gemalR
Zusatzcheckliste ,Ohne Gentechnik”
1.5 | Herkunft
Erzeugung der Zutaten erfolgt in
1.5.1
Brandenburg
1.5.2 | Anteil Nicht-QZBB-Zutaten max. 10 %
2 Besondere Anforderungen fir Erzeuger
(Hinweis: werden in der neutralen Kontrolle der am QZBB teilnehmenden Erzeuger liberpriift)
3 Besondere Anforderungen fir Zeichennutzer
3.1 | Zeichennutzungsvertrag
3.1.1 | gultiger Zeichennutzungsvertrag liegt vor
zu Vergabe von Dienstleitungen (DL)
3.1.2 . . KO
bestehen schriftliche Vereinbarungen
3.2 | Erstkontrolle vor Aufnahme der Zeichennutzung
Erstaudit vor Zeichennutzung und innerhalb
3.2.1 | von 3 Monaten nach Abschluss des
Zeichennutzungsvertrages
3.3 | Eigenkontrolle o
331 Eigenkontrolle Zusatzanforderungen jahrlich KO
" durchgefihrt und dokumentiert
332 Umsetzung von Korrekturmal3nahmen der KO
neutralen Kontrolle
3.4 | Hygiene
3.4.1 | dokumentiertes Hygienekonzept liegt vor
kritische Lenkungspunkte (CCPs) ermittelt
34.2 ; .
und Uberprift
3.4.3 | Dokumentation von Korrekturmaflinahmen
344 dokumentiertes HACCP-Konzept wird KO
umgesetzt
Summe Bewertungen aktuelle Seite
Summe Bewertungen vorige Seite
Summe Bewertungen Gesamt
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Qualitatszeichen des Landes Brandenburg

Checkliste zur neutralen Kontrolle

Zeichennutzer

Obsterzeugnisse (Erzeugnisse aus Kern-, Stein-, Beerenobst und Tafeltrauben)

Kurzname Betrieb: Datum:
Lfd. | Kriterium/ Anforderung A|B|C|D|E Bemerkung
3.5 | Sicherung von Namlichkeit und Herkunft
351 Lieferanten in das Qualitatsprogramm KO

" (QZBB) eingebunden, Nachweise aktuell
352 QZBB-Waren der Lieferanten eindeutig mit KO
T Art, Menge und ,QZBB" gekennzeichnet
3.6 | Qualitatsprufungen
regelmalige Teilnahme an
3.6.1 Qualitatsprufungen (z.B. DLG) unter KO
Beachtung der Ergebnisvorgaben
QZBB-Produkte in regelmafligem Turnus
3.6.2 .
gepruft
3.7 | Ruckverfolgbarkeit
371 eine Produktionscharge umfasst maximal
o eine Tagesproduktion
3.8 | Trennung und Dokumentation der Warenfliisse
Aufzeichnungen tber Wareneingang
3.8.1 . KO
vollstandig vorhanden
382 Aufze.l.chr']ungen Uber Warenausgang KO
vollstandig vorhanden
383 quantitativer Abgleich der bezogenen und KO
o verkauften QZBB-Warenmengen
korrekte Kennzeichnung von QZBB-Waren
3.8.4 | und getrennter Warenfluss nachvollziehbar KO
dokumentiert
3.8.5 | Ruckverfolgbarkeit von Produkten gegeben - KO -
3.9 | Zeichenverwendung
korrekte Zeichenverwendung und Zuordnung
3.9.1 ) KO
des Zeichens
Riuckstandsuntersuchungen
3.10 . . o .
(Hinweis: Organisation durch Lizenznehmer)
Teilnahme an Rickstandsuntersuchungen
3.10.1 | auf Pflanzenschutzmittel und andere KO
unerwulnschte
Summe Bewertungen aktuelle Seite
Summe Bewertungen vorige Seite
Summe Bewertungen Gesamt
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Qualitatszeichen des Landes Brandenburg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Zeichennutzer

Obsterzeugnisse (Erzeugnisse aus Kern-, Stein-, Beerenobst und Tafeltrauben)

Kurzname Betrieb: Datum:

Punkteberechnung Zusatzanforderungen

Tabelle 4 Berechnung des Priifergebnisses

Kategorie A B C D KO
Anzahl Bewertungen
Punktezahl je Bewertung: 100 75 50 0
Anzahl Bewertungen -
multipliziert mit Punktezahl:

SUMME ALLER PUNKTE (X): ANZAHL BEWERTETER KRITERIEN (Y):
Erreichte Punktzahl (X dividiert durch Y): % O KO

Raum fiur weitere Bemerkungen:
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Qualitatszeichen des Landes Brandenburg
Checkliste zur neutralen Kontrolle
Zeichennutzer

Obsterzeugnisse (Erzeugnisse aus Kern-, Stein-, Beerenobst und Tafeltrauben)

Kurzname Betrieb:

Datum:

Tabelle 5 Beschreibung der Abweichungen

QZBB-Abweichungsbericht zur neutralen Kontrolle

Nr.: | Beschreibung der Abweichung

Unterschrift Auditor:

Nr.: Vereinbarte Korrekturmafinahmen und Fristen

Unterschrift fiir den Betrieb:

Uberwachung der Umsetzung

Nr. Datum Auditor erfillt Ja/ Nein

Kommentare
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