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Hintergrund (global)

Lebensmittelverluste und -
verschwendung verursachen
global etwa 8 - 10% der
menschengemachten
Treibhausgasemissionen.
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Lebensmittelverluste und -verschwendung
10%

restliche Treibhausgasemissionen
90%



Hintergrund (global)

Global werden etwa
Y5 der produzierten
Lebensmittel nicht
konsumiert.




Hintergrund (Deutschland)

Verlust an Nahrungsmitteln
pro Sekunde in
Deutschland:

313 Kilogramm
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Wer ist beteiligt?

Ernahrungsrat Potsdam
Blauart Catering GmbH
Schulleitung Gerhard-Hauptmann-

Grundschule

Elternschaft
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Was wird gemacht?

Schulangehorige (vor allem Eltern) retten
ubrig gebliebene Portionen des
Schulmittagessens

kein Food-Sharing Prinzip, sondern
indiviuelle Abholung in eigenen Behaltern

Abholung aus einem eigenen Kuhlschrank
in der Schulkantine in zwei Zeitfenstern
(7 - 9:30h und 13:30 - 15:30h)




Projektablauf

Erste Absprachen im Juli 2025 zwischen
Blauart, Schulleitung und Ernahrungsrat

Anfrage beim Forderverein fur
Finanzierung eines Kuhlschranks

Flyergestaltung, Elternbrief, Recherche,
Kauf und Transport des Kuhlschranks zur
Schule

Rundmail an Eltern, Infotreffen

Einrichten einer Signal-Gruppe
fur Interessierte
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Worum geht es? A5

Trotz guter Planung muss an unserer Schule taglich j\/\/\/\
Mittagessen weggeschmissen werden.,

Gemeinsam wollen wir das andern:

Ab diesem Schuljahr kénnen Eltern und Mitarbeitende
der Schule und des Horts Ubrig gebliebene Portionen des
Mittagessens abholen — und damit zur Reduktion der
Treibhausgas-Emissionen der Schule beitragen.
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Wie funktioniert es?

Zwischen 13:30 und 15:30 Uhr sowie 7:00 und 09:30 Uhr
Euch an einem Kuhlschrank in der Schulkantine
gebliebenes Essen in selbst mitgebrachte Dosen abf
Alles, was um 10 Uhr vom vorangegangenen Tag immer n
wird BlauArt entsorgen. Ab 13:30 stehen dann wiederum
aktuellen Tages zur Abholung bereit.

kdénnt ihr
brig
Ullen.

och da ist,
Reste des

Wie macht man mit?

Teil der Signal-Gruppe fur tagesaktuelle Infos
und Austausch werden:

Noch Fragen?

Dorothee Ahlers: dorothee.ahlers@posteo.de
Jana Dugnus: jana@dugnus.de
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Aktuell:

53 Mitglieder in der
Interessierten-Gruppe

davon ca. 10 Aktive, die einen taglichen
Hygienecheck abdecken




Ganz konkret:

Der perfekte Ablauf

fiir ein Abholsystem,
das begeistert!

1. Vorbereitung
Eimer mit Kelle aus dem Kiihlsct
entnehmen und auf das Tablett :
dem Tisch stellen

2. Umfiillen
Lebensmittel in eigene
Behalter umfillen.

3. Aufriumen
Eimer mit Kelle wieder in den
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Fragen/ Probleme

Hygiene

Essensbestellungen

Zugang zum Kuhlschrank




Benefits

aktiver Klimaschutz durch die
Einsparung von Emissionen

Projektteilnehmerinnen sparen Geld und
Zeit bei Essenszubereitung zuhause

Caterer spart Kosten durch geringere
Entsorgungsrate der Lebensmittel




Ausblick:

Auswertung der Testphase im
Januar nach 3 Monaten Laufzeit

bei erfolgreicher Auswertung —
Vorstellung des Projektes bei weiteren
Interessierten Schulen,
Gemeinschaftseinrichtungen,
Kreiselternrat etc. durch Ernahrungsrat
und Blauart GmbH,




